





AER

100 % ausgewahlter Arabica aus
Stidamerika Vielseitige Wahl:

Diese Mischung ausgewdéhlter
Arabicas besticht durch einen
herben Geschmack mit Kakaonoten
und leichter Fruchtigkeit. Perfekt
fiir Espresso und Cappuccino.
Dunkle Réstung und ein spezielles
Bohnenverhaltnis sorgen fiir ein
volles Geschmacksprofil, das sowohl
im Vollautomaten als auch bei der
Handzubereitung iiberzeugt. AER
liefert kompromisslosen Genuss - stark
und dennoch frisch.

Geschmacksprofil:
« Hauptnoten: Kakaobohnen,
Bitterschokolade

o Aroma: Fein mit leicht fruchtigem
Unterton

o Korper: Kriftig, geschmeidig

« Siure: Gering, frisch im
Nachgeschmack

 Tipp fiir vielseitige Anwendung:
AER eignet sich hervorragend
fiir Espresso und Cappuccino.
Empfohlene Zubereitung bei 92 °C.

CASCARA

Cascara — Kaffee-Kirschentee mit
Trockenfrucht-Geschmack Alternative
zum Kaffee: Cascara sind getrocknete
Schalen der Kaffeekirschen von der
Hacienda Sonora in Costa Rica. Weniger
Koffein, aber fruchtiger Geschmack,
Mineralstoffe und Antioxidantien. Im
Geschmack finden sich getrocknete Apfel,
Cranberries, Pflaumen und Kirschen.
Heif$ oder kalt ein Genuss. Einzigartiges
Geschmackserlebnis fiir Kaffeeliebhaber.

Geschmacksprofil:

+ Hauptnoten: Getrocknete Apfel,
Pflaumen, Cranberries, Kirschen

o Aroma: Suf3-fruchtig mit blumigem
Unterton

o Korper: Leicht bis mittel, siif§

o Siure: Sanft, erfrischend « Unsere
Empfehlung: 70 g auf 11 Wasser (93 °C)
oder 30 g auf 250 ml kaltes Wasser,
24 Std. im Kiihlschrank ziehen lassen.
Perfekt als Sommerdrink!

KAFFEE ohne Koffein

Entkoffeinierter Kaffee aus Kolumbien
- 100 % Arabica Geschmack wie bei
klassischem Kaffee — nur ohne Koffein:
Feine Bitterkeit, Schokoladennoten,
keine Saure. Ideal fiir abends oder
empfindliche Personen. Diese
kolumbianische Arabica wurde direkt
im Ursprungsland schonend mit der
CO,Methode entkofteiniert. Dunkle
Rostung verleiht ihr vollen Korper,
ausgewogenen Geschmack und
minimale Saure.

Geschmacksprofil:

o Hauptnoten: Bitterschokolade

o Aroma: Fein, klar

o Korper: Mittel, weich

o Saure: Minimal

o Empfehlung: Zubereitung bei 93
°C, ideal 10 g pro Tasse. Perfekt
tiir Espresso oder Mokkakanne.
Erhaltlich in 3 Verpackungsgrof3en.



BRASILIA
dunkel gerostet

100 % Arabica aus Brasilien — dunkel
geroOstet Kraftiger schwarzer Klassiker:
Spezialititenkaffee aus der Region
Cerrado mit intensiver Bitterkeit

und Kakaonoten. Keine Sdure, voller
Korper. Ideal fiir Liebhaber kriftiger,
bitterer Kaffees — perfekt fiir Espresso
oder Mokkakanne. Dunkle Rostung
betont den intensiven Charakter ohne
Saure.

Geschmacksprofil:
« Hauptnoten: Kakaobohnen,
Bitterschokolade

« Aroma: Erdige, dunkle Schokolade
o Korper: Kraftig, olig
o Séure: Keine
o Tipp: Zubereitung bei 92 °C.
Ideal fiir kréftigen Espresso oder
Mokkakaftee.

BRASILIA
mittel gerostet

Mittel gerdsteter Arabica aus der Region
Cerrado Ausgewogener Geschmack fiir
jeden Tag: Milde Bitterkeit, fruchtige
Noten und ErdnussNachgeschmack.
Ideal fiir Filterkaffee oder Mokkakanne.
Brasilianischer Kaffee mit mittelmafSiger
Fruchtigkeit und klarem Geschmack.
Durch Trockenaufbereitung bleibt

der volle Korper und natiirliche Siifle
erhalten.

Geschmacksprofil:
o Hauptnoten: Erdniisse, Schokolade,
fruchtiger Nachklang

o Aroma: Fein, leicht stifflich

o Korper: Mittel, geschmeidig

o Saure: Mittel, fruchtig

o Tipp: Zubereitung bei 93 °C.
Hervorragend geeignet fiir V60,
Mokkakanne, Cold Drip oder
Espresso.

COLUMBIA
mittel gerostet

Mittel gerdsteter Arabica aus

der Region Huila Fiir Filter oder
Espresso: Columbia Golden Huila
verbindet saftige Fruchtigkeit mit
der Siifie reifer Orangen. Frische
Zitrusnote ohne Bitterkeit. Kaffee
aus einem Gemeinschaftsprojekt
kolumbianischer Bauern - ideal fiir
Filterkaffee oder helles Espresso.

Geschmacksprofil:

« Hauptnoten: Reife Orangen,
blumige Untertdne

o Aroma: Frisch, leicht zitrisch

o Korper: Fein, klar « Sdure: Mittel,
fruchtig

o Tipp: Zubereitung bei 92 °C.
Perfekt fiir V60, Chemex oder
helles Espresso. In 3 Groflen
erhiltlich.






COLUMBIA
dunkel gerostet

Dunkel gerdsteter kolumbianischer
Arabica Fiir feines Espresso:
Geschmack nach Bitterschokolade

mit einem Hauch von Niissen und
leichter Fruchtigkeit. Ausgewogen mit
reichhaltiger Crema. Dunkel gerdstetes
Columbia stammt aus der Region
Tolima und eignet sich bestens fiir
Espresso und Cappuccino. Angebaut
bis 1.800 m ii. M., nass aufbereitet.

Geschmacksprofil:

o Hauptnoten: Bitterschokolade,
Niisse

o Aroma: Fein, siif3

o Korper: Ausgewogen, mittelkraftig

o Saure: Mild

o Tipp: Zubereitung bei 92 °C. Ideal
fiir Espresso und Cappuccino. Auch
gemahlen erhaltlich.

FOCUS CREMA

Dunkel gerdstete Mischung — 80 %
Arabica, 20 % Robusta Extra Energie:
Hoher Koffeingehalt und intensiver
Geschmack machen diese Mischung zum
perfekten Espresso-Begleiter. Mandeln
und Bitterschokolade dominieren im
Geschmack, dazu eine reichhaltige Crema.
FOCUS CREMA ist ideal fiir alle, die
kraftigen Kaffee ohne Saure mogen.

Geschmacksprofil:

» Hauptnoten: Bitterschokolade, Mandeln

o Aroma: Intensiv, leicht nussig

o Korper: Voll, cremig

« Sidure: Gering bis keine

o Tipp: Zubereitung bei 92 °C. Geeignet
fur Siebtrdger- und Vollautomaten.

ETHIOPIA
hell gerostet

Hell gerdsteter Arabica aus Athiopien
Fiir Filterkaffeeliebhaber: Feiner,
blumig-fruchtiger Kaffee mit Noten
von Orangen und Grapefruit.

Hohe Anbauhéhe, traditionelle
Nassaufbereitung - leicht und
erfrischend. Athiopischer Arabica
ist perfekt fiir Filter, Cold Drip oder
Mokkakanne - auch fiir fruchtiges
Espresso geeignet. Aus der Region
Harrar, bis zu 2.000 m i. M.

Geschmacksprofil:

o Hauptnoten: Reife Orange,
Grapefruit

o Aroma: Blumig, leicht

o Korper: Fein, mittelkraftig

o Saure: Deutlich und saftig

o Empfehlung: Zubereitung bei 92 °C.
Ideal fiir Handfilter oder V60. In 3
Verpackungsgrofien erhaltlich.



AQUA CREMA

100 % Arabica von drei Plantagen -
dunkel geréstet Espresso mit Charakter:
Markante Bitterkeit mit einem Hauch
von Haselniissen und feiner Fruchtigkeit.
Fiir alle, die reichhaltigen Geschmack
ohne Kompromisse lieben. AQUA
CREMA vereint drei ausgewahlte
Arabicas in perfektem Verhiltnis. Das
Ergebnis: voller Geschmack und Crema
- auch im Vollautomaten zuverléssig.

Geschmacksprofil:

o Hauptnoten: Haselniisse,
Bitterschokolade, fruchtiger Nachhall

o Aroma: Feiner Duft nach Bergamotte

o Korper: Voll, samtig

« Sidure: Gering, eher im
Nachgeschmack « Tipp: Zubereitung
bei 91 °C. Ideal fiir Siebtrager- und
Vollautomaten. Erhaltlich in 250 g,
500 g und 1 kg.

ORBIS

100 % Spezialitdten-Arabica — dunkel

gerostet Intensiver Espresso ohne Saure:

ORBIS ist eine Mischung fiir Liebhaber
von starkem, bitterem Kaffee mit Noten
von Paraniissen und Datteln. Dunkle
Rostung sorgt fiir vollen Kérper und
null Saure. Perfekt fiir Vollautomaten
oder Mokkakanne. Fiir alle, die

kriftigen, intensiven Kaffee bevorzugen.

Geschmacksprofil:

o Hauptnoten: Paraniisse, Datteln,
Bitterschokolade

o Aroma: Kriftig, erdig-siif8

o Korper: Ausdrucksstark, sirupartig

o Sdure: Keine

o Tipp: Zubereitung bei 93 °C.
Ideal fiir Vollautomaten oder
Mokkakénnchen.

IGNIS

Dunkel gerdstete Mischung - 85 %
Arabica, 15 % Robusta Kriftig und
ausgewogen: Traditionelle italienische
Rostung verleiht dieser Mischung
einen markanten Geschmack nach
Bitterschokolade und Marzipan
mit feiner, reichhaltiger Crema.
IGNIS ist die ideale Wahl fiir
Liebhaber von bitterem Kaffee ohne
Saure. Hervorragend geeignet fiir
Espresso oder Ristretto — auch im
Vollautomaten {iberzeugend.

Geschmacksprofil:
o Hauptnoten: Bitterschokolade,
Marzipan

o Aroma: Kakao mit leichter
Nussnote

o Korper: Voll, cremige Struktur

o Saure: Praktisch null - ideal fiir
kraftigen Espresso

o Tipp: Fiir maximales Aroma bei
92 °C zubereiten.






GUATEMAILA
dunkel gerostet

Dunkel gerdsteter Arabica aus
Guatemala Fiir Fans des italienischen
Espressos: Intensive Bitterkeit,
Nachgeschmack dunkler Schokolade
und bis zum Olglanz gerdstete
Bohnen. Starker Geschmack ohne
Kompromisse. GUATEMALA ist ideal
fiir intensives Espresso oder Ristretto.
Uberzeugt mit vollem Kérper und null
Saure. Angebaut in grofier Hohe und
nass aufbereitet.

Geschmacksprofil:
o Hauptnoten: Bitterschokolade,
kraftiger Kakaonachklang

o Aroma: Intensiv, tief

+ Kaérper: Dicht, dlig

o Sdure: Keine

» Tipp: Fiir beste Ergebnisse 8 g pro
Tasse bei 91 °C verwenden. Perfekt
fiir intensiven Espresso oder
Ristretto. In 3 GrofSen erhiltlich.

PAPUA NEW GUINEA
mittel gerostet

Mittel gerdsteter Arabica aus Papua-
Neuguinea Fiir Fans fruchtiger Kaffees:
Sanft wiirziger Duft, siiffes Kirsch-Aroma,
leichte Saure. Im Abgang erscheint eine
zarte Bitterkeit. Spezialititenkaffee aus
Obura-Wonenara (Eastern Highlands),
klarer, natiirlicher Geschmack durch
Nassaufbereitung. Ideal fiir Filter und
Espresso.

Geschmacksprofil:

o Hauptnoten: Gewiirze, siifle Kirschen,
feine Bitterkeit

« Aroma: Fruchtig, wiirzig

o Korper: Voll, suf$

o Saure: Etwas erhoht

o Empfehlung: Zubereitung bei 92 °C,
ca. 11,5 g pro Tasse. Perfekt fiir V60,
Aeropress oder mildes Espresso.
Cupping-Score: 84. Erhaltlich in 3
Groflen.

DOMINICAN
REPUBLIC

Dominikanischer Arabica mit Kakao-
und Tabaknote Espresso-Bestseller:
Voller Korper, keine Saure, herber
Kakao und leichter Rauchgeschmack.
Dieser Kaffee aus der Region Barahona
erobert die Herzen aller Espressofans.

Geschmacksprofil:

o Hauptnoten: Herber Kakao, Hauch
von Tabakrauch

o Aroma: Voll, erdig-intensiv

o Korper: Kraftig, olig-glatt

o Sidure: Keine

o Empfehlung: 8 g pro Tasse bei 93
°C. Ideal fiir Espressomaschinen,
Mokkakannen und Cappuccino.



VENEZUELA LTD.
EDITION HONEY

Limitierte Spezialitdt aus Venezuela,
HoneyProcessing VENEZUELA

LTD. EDITION HONEY ist ein
Spezialitatenkaffee mit feiner Saure
und saftigen Noten iiberreifer Orangen
und Mandarinen. Der Nachgeschmack
entfaltet eine elegante Blaubeersiifie
mit einem Hauch von Zuckerrohr-
Rum. Dank mittlerer Rdstung
entwickelt sich ein harmonisches
Geschmacksprofil, das in jedem
Schluck begeistert. Perfekt fiir alle, die
Frische und Energie im Kaffee suchen.

Geschmacksprofil:

 Hauptgeschmack: Uberreife
Orangen und Mandarinen

« Aroma: Orangenlikor o
Nachgeschmack: Feine Blaubeere
mit Zuckerrohr-Rum

o Korper: Voll, geschmeidig « Saure:
Sanft, orangefruchtig

VENEZUELA

Dunkel gerosteter Spezialitdten- Arabica
aus Venezuela Einzigartiger Geschmack
aus den lateinamerikanischen Bergen:
Feiner Kaffee mit Noten von Schokolade,
Marzipan und gerdsteten Niissen. Voller
Korper, frisches Aroma und keine Séure —
ideal fiir Espresso oder Cappuccino. Aus
der Region Mérida — hoch angebaut und
nass aufbereitet. Traditionelle Methoden
und reine Bergbedingungen ergeben einen
Kaffee mit Charakter und Balance.

Geschmacksprofil:

+ Hauptnoten: Bitterschokolade,
Marzipan, gerdstete Niisse

« Aroma: Blumig, leicht wiirzig

o Korper: Voll, suf3

o Saure: Keine

« Empfehlung: 10 g pro Tasse,
Zubereitung bei 92 °C. Ideal fiir
Espresso, Mokkakanne oder
Cappuccino. In 3 Grofien erhaltlich.

Probier-Set aus vier
dunkel gerosteten
Mischungen

Probier-Set aus vier dunkel gerdsteten
Mischungen Ideales Starterpaket: Du
weif3t nicht, welche Mischung du wéhlen
sollst? Das Set enthalt 4 verschiedene
Mischungen mit abwechslungsreichen
Geschmacksprofilen - auch fiir
anspruchsvolle Espressoliebhaber. Das
Kafe365-Set ,.Vier Elemente® enthalt:
Orbis, Aer, Aqua Crema und Focus
Crema. Alle frisch in Méahren gerdstet
und geeignet fiir Vollautomaten.

Geschmacksprofil:
o Hauptnoten: Bitterschokolade, Niisse,
fruchtige Andeutung

« Aroma: Voll, intensiv

o Korper: Mittel bis kriftig

o Sdure: Niedrig bis mittel - je nach
Mischung

o Tipp: Probier alle vier und finde
deinen Favoriten. Empfohlene
Zubereitung: 8-10 g pro Tasse bei 92 °C.
4x80-100 g,









